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丁寧に引き出された、旬の食材の美味しさ。選と体が喜ぶ、美食の饗宴。

句 彩箱膳 ランチ

彩 り九種盛 り合せ

・鯛昆布〆

・烏賊菊花造り

・う巻き

・秋刀魚竜口場げ

・むかご白オロえ

・汲み上げ湯葉

・揚げ茄子煮浸し

・無花果胡麻餡掛け

・饉南蛮漬瀞ヽ渕
ヽ
F

-4,620円 (税込)

お 昼 限 定 四 季 采多 会 席  C目歴D3,85011(税込)

A4黒毛利牛の陶板焼   (■ 1′ 650円 )

※仕入れ状況その他の事情により内容が変更になる場合がこざいます

前 菜
その日の物三種盛り

造 里
その日の物三種盛り

蒸し物
鰻南祥寺蒸し なめこ餡掛け
焼 物
うぼせ (イボダイ)粘香焼

本日 肴

山形豚0しゃぶと彩り野菜盛合せ

食 事

采ご飯 香の物 味噌汁
甘 味

その日の物で

口費圏時自動鵬鉤鵬講

追加メニュー

前日までのご予約で

※仕入れ状況その他の事情により

内容が変更になる場合がこざいます

蒸 物 ・甘鯛錦秋蒸し

秋の味覚
・彩力木ノ子の人養羅

食 事 ・本鮪胡麻漬け丼

香の1夕  1未噌汁

甘 味 ・ミニデザート三種盛り
胡麻団子 (ス イートボテト餡 )

和果のロールケーキ

季節の水菓

平日・数量 限定

E≡董】


